BASES DEL CONCURSO

COCINA CON VINO ——- AEPEV

i€y

GASTRONOMA 2026

1 OBJETIVO

El | Concurso “Cocina con Vino — Gastronoma 2026” se celebrard el dia 27 de Octubre de 2026, de
12:00 a 14:00 horas, en el recinto ferial de GASTRONOMA Valencia. Organizan AEPEVy
GASTRONOMA. El concurso tiene como finalidad promover la creatividad gastronémica y defender
la cocina tradicional con vino, dando visibilidad al talento y fomentando la innovacion dentro del
sector de la restauracion.

2. PARTICIPANTES

Podran participar:

e Cocineros/as profesionales en activo en restaurantes, hoteles, bares o escuelas de hosteleria.

e Cada participante podra inscribirse de forma individual o en representacion de un
establecimiento.

e La inscripcion debera realizarse mediante el formulario oficial hasta el 25 de septiembre de 2026.
El comunicado oficial con los finalistas se publicara el 4 de octubre de 2026. en Alicante
Gastrondémica 2026

3 INSCRIPCION

La inscripcion se formalizard al enviar el formulario cumplimentado con los datos personales, el
nombre del plato, la descripcion, los ingredientes y una fotografia. El envio se realizard a la
direccion indicada por la organizacion o a través del sitio web oficial de AEPEV. Con la firma del
formulario, el participante acepta estas bases y autoriza el uso de sus datos e imagenes con fines
promocionales por parte de la organizacién y los patrocinadores.

El coste de la inscripcién por receta sera de 80 euros, pero tambien podra ser abonado por las
empresas patrocinadoras que optan a un nimero de becas determinadas.

4. FORMATO DEL PLATO

e El plato debera ser de facil degustacion.

e Se valorara la originalidad, el sabor, |la presentacidn, el uso de productos patrocinadores y el uso
del ingrediente vino.

¢ El montaje y emplatado deberan realizarse en directo con un tiempo maximo de 15 minutos (lo
tienen que traer medio preparado). Los concursantes deben estar 1h o 45 minutos antes de que
empiece el concurso.



® Se elaboraran 6 raciones completas, una de ellas sera la utilizada de imagen publica y
exposicion, las otras 5 se presentaran para los jueces, quienes podran degustar media racion
para su valoracion final.

® Los platos se presentaran, acompanados por el vino utilizado y opcionalmente por otro vino
para armonizar el plato.

5. JURADO Y CRITERIOS DE EVALUACION

El jurado estard compuesto por chefs reconocidos, criticos gastrondmicos y representantes del
patrocinador, que valorardn cada propuesta en directo durante la final.

Su fallo serd inapelable y se basara en una puntuacién del 1 al 10, distribuida de la siguiente forma:

Sabor y equilibrio.- Se valorara la armonia de sabores, la calidad de los ingredientes y el punto de
coccion.

Creatividad y técnica.- Se premiara la originalidad de la propuesta, la combinacién de ingredientes,
el dominio técnico y el concepto del plato.

Presentacion y estética.- Se evaluara la apariencia visual, la composicion del plato y su atractivo a
primera vista.

Uso del vino y productos patrocinadores.- Se valorara el uso adecuado, creativo y coherente del
vino y productos de los patrocinadores.

Viabilidad comercial.- Se tendra en cuenta si la propuesta es viable para ser servida en mesa y en
barra.

*En caso de empate, se priorizard la puntuacidon obtenida en el apartado “Uso del vino y productos
patrocinadores”.

6. PREMIOS

12 Premio — 5000 € en metalico, trofeo y diploma acreditativo.
22 Premio — 3000 € en metalico, trofeo y diploma acreditativo.
32 Premio — 2000 € en metalico, trofeo y diploma acreditativo.
"Premio Finalistas — diploma acreditativo."

El ganador serd reconocido como “Mejor Receta “Cocina con Vino Gastronéma 2026” y su
creacion se difundird en los canales oficiales de AEPEV, los medios partners y los distintos medios
de los asociados de AEPEV.

El jurado podra otorgar menciones especiales sin dotacion econdmica a aquellas propuestas que
destaquen por su presentacion, técnica o uso innovador del vino.

7. DERECHOS DE IMAGEN

Los participantes autorizan el uso gratuito de su imagen, nombre y recetas en publicaciones, redes
sociales y medios asociados al evento, con fines de difusién y promocién del concurso y de la
AEPEV. Siempre se publicaran las recetas indicando el Autor y el Establecimiento al que representa.

8. ACEPTACION DE LAS BASES

El organizador, con el apoyo de los patrocinadores y colaboradores, se reserva el derecho de
realizar modificaciones en caso de que las circunstancias asi lo exijan. En este caso, las personas
inscritas no tendrdn derecho a reclamacién y se exime a la organizacién, patrocinadores y
colaboradores de cualquier tipo de responsabilidad. La participacién en el concurso implica la
plena aceptacion de estas bases.

Cualquier situacion imprevista sera resuelta por la organizacion.



